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10/23
世界の飢餓の状況と日本がどのように繋がっているか、
ハンガー・フリー・ワールドのワークショップや講義を
実施後、中央防波堤埋立処分場見学で、より身近な東京都
のごみ問題の現状を学びます。

世界食料デー×3R推進月間

食品ロスと
　　世界の飢餓月

協力団体：ハンガー・フリー・ワールド

飢餓のない世界をつくるために活動する国際協力NGO
http://www.hungerfree.net/

東京テレポート駅集合

食品ロスを考えるワークショップ

中央防波堤埋立処分場見学会

環境局中防合同庁舎

東京テレポート駅解散

※全日程共通、詳細案内は裏面

親子で参加ＯＫのワークショップ

大人向けのワークショップ

「食品ロス」が与える影響を

考え、ごみを出さない調理の

工夫から東京のごみ問題を

学びます。

9/7木

12/11月

11/6 月

1/13
2/17 土

土 クイズやゲームを通して

「食品ロス」を分かりやすく

説明し、ものを大切にする

ことを親子で考えます。
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ここがポイント！

ここがポイント！

本来食べられるにもかかわらず捨てられている
食材＝「食品ロス」食品ロスの発生は、身の周りに
どのような影響を与えるでしょうか？
あなたにとっての「食品ロス」を発見して、ごみを
出さないライフスタイルを一緒に考えましょう！

食べきる

使いきる

まだ食べられるのに

紙類

その他

生ごみ等

プラス
チック類

食品ロス全体の約半数
（302万トン）が

家庭から発生しているの？

ごみれぽ23 2017より
（東京23区清掃一部事務組合）

21％

食品

廃棄物

食材を「食べきる」レシピのお料理をご試食できます！

を考えるワークショップ

と中央防波堤埋立処分場見学会
食品ロス
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で 」「
バスで巡る見学会



集合場所
1.  お電話にてお申込みください。
     各回とも申込先着順で、定員になり次第締め切らせて
     いただきます。各回定員50名。
2.  1グループで最大20名までの申込みが可能です。
3.  9～12月は16歳以上の方が参加対象です。
    2018年1・2月は親子で参加が可能です。
    （小学生以上。保護者同伴原則。）

1.  雨天の場合でも実施します。
2.  埋立処分場見学会は、天候等によりコースが変更に
　 なる場合がございますので、あらかじめご了承ください。
3.  埋立処分場は見学会は、2016.7/1より道路工事の関係で、
     一部見学出来ない箇所がございます。
注）バスの車内、見学予定の各施設内はすべて禁煙です。

1.  集合時間の厳守をお願いいたします。
2.  予約内容に変更がある場合は、お早めにご連絡ください。

集合時間　 ９時００分
　　　　　 ※9時に現地を出発します
集合場所　 りんかい線
　　　　　「東京テレポート駅」
　　　　　　B出口
　　　　　　バスロータリー

　　※ 集合場所までの交通費は各自で負担

開催案内

 限られた埋立空間を大切に
「廃棄物」や「地球温暖化」は地球規模の問題として大きな
関心がよせられています。埋立処分場では、環境問題について、
より一層ご理解いただけるよう見学会を実施しています。
埋立処分場やごみの中間処理施設を見学していただくほか、
説明員が東京のごみ処理の流れ、ごみの資源化や環境保全
の取組などについてわかりやすく説明します。

中央防波堤埋立処分場見学会

埋立処分場の

寿命があと50年

　って本当？

埋立が

終わったあとは

どうなるの？

燃やして

埋め立てる場所が

もうないの？
ごみの山はどうして30メートルなの？気になる？

知りたい！

3Rってなに？

　
　出来るだけ永く
　埋立処分場を使える
ように私たちが出来ること
　　は何だろう？

あと
５０年
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大人向け 9/7(木) 11/6(月) 12/11(月)

「食品ロス」が与える社会への影響を分かりやすく
学び、自分のライフスタイルを見直すことから
「食品ロスとは何か？」を考えます。

賞味期限と消費期限の違いを知ろう
買い物のポイントを学ぼう
調理の過程で捨ててしまうものを活用しよう
サルベージ・パーティとは？

point✔

✔

✔

✔

  「食品ロス」に関するクイズやゲームなど通して、
　体を動かしながら楽しく学びます。
　食材を使い切るレシピ考案もあります。

「食品ロス」ってなんだろう？
料理の楽しさ感じてみよう
食材を大切にする気持ちを養おう
親子で食をテーマとした会話をしよう

食品ロス対策ワークショップ

食材を「食べきる」レシピのお料理ご試食できます！

　2012年、”冷蔵庫に余った食材、おいしく変身！”をコンセプトに「サルベージ・パーティ」をスタート。
参加者が家でもてあましていた食材を持ち寄り、シェフがその場で調理して美味しい一品に変身させる
この取り組みはフードロスをポジティブに解決するきっかけとして、そのエンターテイメント性も
メディア等で数多く取り上げられている。
2015年「グッドデザイン賞」を受賞。

一般社団法人フードサルベージとは

point✔

✔

✔

✔

親子で参加OK1/13(土) 2/17(土)

　「家に余った食材、
　おいしく変身。」を
　コンセプトとする
食材シェアパーティ。
楽しくフードロスに
向き合う場づくり
を実施。

サルベージ・

　　　パーティとは
（協力団体）

？

http://salvageparty.com/
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	食品ロスラフ
	食品ロス裏面ラフ

